EXPRESO
- BODEGUERO

CHARDONNAY

FICHA TECNICA TEMPERATURA IDEAL

PRODUTOR 6 14-16 20

Expreso Bodeguero Wines

PRATOS HARMONIOSOS

VARIETAL Massas com Molhos Brancos - Peixe Grade

100% Chardonnay

V7 o
Y VINEDOS

TERROIR: MAIPU - MENDOZA

° EXPRESO
. o BODEGUERO
Plantado em espaldeira com irrigacao
tradicional por manto, proveniente de
l\/laipU, Mendoza, Argentina \ch\DuNGl;ROMMU
ALTURA
A 200 msnm
K@F: "
METODO DE COLHEITA EXPRES
BODEGUERO

Manual em recipientes de 18 a 20 kg

\&x FERMENTAGCAO

Em tanques de aco inoxidavel com leveduras

CLICK AQUI PARA VER FOTOS DE FINCA

: . . CHARDONNAY
de vinho nativas selecionadas. Temperatura E A Fazenda Don Gerénimo. localizada em
de fermentacdo controlada entre 15-16° C. T Barrancas (Maipd), foi plalntada por Don
Tempo de fermentacéo de 10 a 15 dias. Geronimo Abraham em 1954, que dedicou
sua vida a vinha e ao cuidado de suas
plantacdes.
NOTAS DE DEGUSTA(;[\O
Cor amarelo palido. Oferece aromas de S
frutas tropicais e frutas maduras. Os s ’ b -
sabores de péssego branco, meléo, SR—a - =
pesseg g iy e COMERCIALIZA E DISTRIBUIYE
O mel e as especiarias doces sdo comple-
mentados por uma mineralidade subtil, e~
conduzindo a um final fresco e equilibrado. 4 S[okD%gug
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