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100% Torrontés

Color amarillo pálido con tonos dorados. 
Intensos aromas a flores blancas, rosas, 
jazmines, con suaves aportes de frutas 
cítricas, durazno blanco. Muy buena 
intensidad y persistencia aromática. En 
boca presenta una vibrante acidez y un 
final sedoso y prolongado.

Despalillado y estrujado de la uva, 
prensado y se lo deja decantar 12 
hs. Luego se trasiega y fermenta 
durante 15 a 20 días a 15-17 C°, 
con levaduras seleccionadas.

José Di Marco

PRODUCTOR

Expreso Bodeguero Wines

VARIETAL

VIÑEDOS

Plantado en espaldero con riego 
tradicional a manto, procede de

 

Maipú, Mendoza, Argentina.

ALTITUD

METODO DE COSECHA

Manual en recipiente 18 a 20 
kgs.

FERMENTACIÓN

expresobodeguero

WINEMAKER

NOTAS DE CATA

EXPRESO
BODEGUERO

TORRONTÉS

TEMPERATURA IDEAL

Pescados - Quesos - Pastas
PLATOS ARMÓNICOS

Contacto con roble de acacia durante 
3 meses.

CONSERVACIÓN

6 14-16 20

FICHA TÉCNICA

Terroir: Maipú - Mendoza

Finca Caon es una finca
familiar cuyos propietarios
actuales, Roberto y Hugo
Caon, son hermanos que
heredaron este terroir
plantado en el año 65, que
se encuentra en espaldero
con riego a manto.

https://drive.google.com/drive/Clic aquí para ver fotos 
de finca

https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1jq09AlCowq6NR44rX4vle-9L65MAica4



