- EXPRESO
BODEGUERO

'-"ATGRAN RESERVA BLEND

FICHA TECNICA

NOTAS DE CATA

Color rojo granate con destellos viola-
ceos. Es un vino con una atrayente
intensidad aromatica, con aromas a
vainilla y chocolate blanco, acompana-
Jo de notas a regaliz v frutos negros
qgue le agregan una elegante compleji-
dad. En boca se nota de gran sucrosidad
con un excelente volumen, madera bien
integrada e interesante complejidad.

PRODUCTOR
Expreso Bodeguero Wines

VARIETAL
70% Malbec - 20% Cabernet
Franc - 10% Petit Verdot
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Plantado en espaldero con
riego por goteo, procede de
San Carlos, Mendoza, Argenti-

na

VINEDOS TEMPERATURA IDEAL

GEE
6 16-18 20

PLATOS ARMONICOS

Curry de pollo aromatico vy ligeramen-
P, te especiado - Pacu o boga a la parri-

3.

ALTITUD

ana

00 m.s.n.m. Terroir: San Carlos -

Mendoza
METODO DE COSECHA

Manual en recipiente 18 a 20 2

BODEGUI
‘wx FERMENTACION

Maceracion pre-fermentativa. 8
dias a 8°C. Fermentacion en
tanques de acero inoxidable con
levaduras seleccionadas durante 10
dias. Temperatura controlada entre
24y 28 grados. Maceracion
post-fermentativa. BLEND

Clic aqui para ver
fotos de finca

GRAN RESERVA
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CONSERVACION o, .l

Conservacion en barrica de roble

60% franceés y 40% americano, duran-
te 14 meses

WINEMAKER
José Di Marco

TEECH SHEET | ANDES GROWERS | MENDOZA - ARGENTINA | @ expresobodeguero


https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1gpKs8ss_0RcTrxrgCoQC6m13J3LB0UfA

